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Robotique et digitalisation:
clés de la sécurité alimentaire Copacol

Copacol (Cooperativa Agroindustrial Consolata) acentralisé salogistique dansun centrede
distribution moderne et entiecrement automatisé. DEEIS

* Centraliserlalogistique.

Pays : Brésil | Secteur : alimentation et boissons

¢ Faire face a’augmentationdela
production.

* Stocker les marchandises dansles
meilleures conditions de température.

* Garantir la tragabilité des
marchandises.

SOLUTIONS

* Unentrep6t automatisé autoportant
a-25°C.
*Unentrepotautomatisé a4 °C.

*Une zone de picking ades
températures de congélation et de
réfrigération.

¢ Lelogiciel Easy WMS de Mecalux.

AVANTAGES

* Augmentationde 20 % dela
productivité.

* Stockage de 15500 tonnes de viande
sur15800 m?

¢ Tracabilité précise de

17 486 références.

* Manipulation automatisée et
sécurisée des marchandises.

* Expédition quotidienne de
925tonnes deviande.
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Fondée a Cafelandia (Brésil) en1963, Copacol
estune coopérative agro-industrielle qui
estnéedansle but de fournirdel’électricité
auxagriculteursdelarégion. Aufil desans,
elles’est spécialisée danslaproductionetla
commercialisation de produits alimentaires.

» Année de création:1963

» Etendue de terrain agricole : 250 000 ha
» Nombre d’adhérents: 6 900

» Présenceinternationale: plus de 70 pays

Pour toute entreprise alimentaire, la sécurité
des produits est la priorité numéroun. Dans
ce secteur, le stockage des marchandises
dansles bonnes conditions environnemen-
tales estindispensable pour conserverlebon
état desalimentstoutenassurantlasanté
des consommateurs.

Copacol (Cooperativa Agroindustrial
Consolata) s’engage fermement en faveur
delaqualité etlasécuritéalimentaire, ainsi
que dans l’approvisionnement continude ses
clients. Poury parvenir, elle mise fortement
surlarobotisation et la digitalisationde sa
chaine logistique et de distribution. Disposer
d’unelogistique flexible est fondamentale
pour pouvoir maximiser sa capacité de
stockage, accélérerles opérations et garder
un contréle strict de I'état des produits.

Dansle nouveau centre de distribution de
Copacol, lasécurité alimentaire et ’lhygiene
danstousles processus sont préservées par
les équipements de manutention automati-
sés. Lentreprise aégalement misen ceuvre
le logiciel de gestion Easy WMS de Mecalux
quiassure latracabilité des marchandises en
tempsréel.
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Lacentralisationde lalogistique

« Avant de centraliser notre logistique, nos
produits étaient stockés dans les différents
centres que nous avons dans tout le pays, la
préparation et I'expédition descommandes
était donctréscomplexe. Nous avonsd(
faire appel a des prestataires logistiques
pourdistribuerles marchandises, un surcout
important pour notre entreprise », explique
Itamar Ferrari,responsable logistique.

Le besoinde centraliser lalogistique s’est
accentué amesure que le volume de pro-
ductionaaugmenté. En 2020, la production
brésilienne du tilapia (poissonblanc) a
augmentéde12,5% parrapportal’année
précédente, dépassant 486155 tonnesde
poisson,dont 40800 tonnes produites
par Copacol. Lentreprise commercialise
égalementdelaviande de volaille,dont la
productionreprésente 60,29 % du revenu
brut delacoopérative (476 000 tonnes de
viande transformée I’'année précédente).
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« Le nouveau centre de distribution nous a
permis d’améliorer notre logistique, de faire
face a la hausse de la production et de fournir
un meilleur service aux clients. L'automatisation
s’est traduite par un gain en rapidité et en
efficacité des flux des marchandises. Le logiciel
de gestion d’entrepét nous a apporté, quant
a lui, une tracabilité totale des produits, une
priorité dans le secteur alimentaire. »

Itamar Ferrari

Responsable logistique de Copacol

Lentreprise avusesrevenusaugmenter de
27,24 % entre 2019 et 2020.

Copacolachoiside centraliser ses opérations
logistiques dans un seul centre de distribution
de 15800 m?situé dans lacommune brési-
lienne de Corbélia. « Le centre de distribution
fait office de hub logistique, les marchandises
y sonttriées et expédiées surles marchésna-
tional etinternational, conformément a notre
stratégie commerciale », indique M. Ferrari.

Lentreprise souhaitait mettre enservice
unentrepo6t avec une capacité de stockage
maximale pour pouvoir stocker la totalité de
ses produits.

Le nouveau centre bénéficied’une grande
capacité, asavoir15500 tonnes de produits
peuvent étre stockés pendant15jours avant
leur livraison. « Lorsque nous avons décidé de
mettre enservice ce centre de distribution,
notre priorité était de faciliter la gestion et

lamanipulation des denrées alimentaires a
unetempérature controélée. Nous savions
parfaitement que le fonctionnement de
I'installation devait étre automatique. Grace
al’automatisation, nous serions en mesure
d’augmenter la productivité, de réduirela
présence du personneldansunenvironne-
ment froid et de fournir un meilleur service a
nos clients ». Pour ce projet ambitieux, I'en-
treprise afaitappelaMecalux «enraisonde
son expérience danslaconstruction d’entre-
pots automatisés », déclare leresponsable
logistique. « Nous avons été attirés parle
recoursalasimulation pour concevoir la meil-
leure solution, mais aussiparlarigueur des
équipestechniques quantaurespectdela
réglementation. Les commerciaux nous ont
présenté lesinstallations d’autres entreprises
dontles besoins étaient similaires aux nétres,
ce guinousaconvaincu dans notre choix ».

Avec ce nouvel entrepdt, Copacol ne dépend
plus des prestataires logistiques, ce quia
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permis deréduire les colts. Le nouvel entre-
po6t aégalementapportéunautre avantage
majeur pour I'entreprise: récupérer la surface
de stockage des usines de production pour
agrandir sesinstallations de stockage des
produits destinés al’export. Tout celadansle
but de poursuivre sa croissance et d’élargir
sonmarchéal’avenir.

Logistique automatisée dans

les entrepots frigorifiques

Le centre dedistribution de Copacol com-
prend deux entrepodts automatisés fonction-
nantadestempératures différentes. Lun
d’entre eux, de construction autoportante,
est destiné aux produits surgelés (notam-
ment abase de poulet et poisson). llestcom-
poséde quatreallées fonctionnanta-25°C
danslesquelles sont stockées 12500 tonnes
deviandedepouletet1700tonnesde
poisson. Lautre entrepot automatisé, doté
d’uneseulealléead °Cetd’'unecapacitéde
1300 tonnesdeviande de poulet, stocke des
produits réfrigérés.

Chaquejourle centreréceptionne1230 pa-
lettes en provenance des différentes usines
de production de Copacol au Brésil, ainsi que
des marchandises de ses fournisseurs. Elles
sont toutes stockées dans I’entrepot cor-
respondant avant d’étrelivréesaux clients.
Le centre dedistribution expédie 400 com-
mandes par jour, soit 925 tonnes de viande a
répartir dans 35 camions.

Cetteintensité des flux des marchandises
n’est possible gu’avec des systemesde
stockage automatisés. « Notre centre de
distribution esttrées moderne, il est équipé
detransstockeurs effectuant destachesde
stockage entoute autonomie. Lentrée et

la sortie des produits sont beaucoup plus
rapides parrapport aux chariots élévateurs.
Aussi, tout le travail étant assuré parles
transstockeurs, nous avons gagné en préci-
sionetavons éliminéles erreurs », souligne
M. Ferrari.
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Ladigitalisation des processus
d’entrepot

Face aux exigences de sachaine d’approvi-
sionnement, I'entreprise avait un autre défi
arelever:contrdler ses marchandises. Pour
enassurer le suivi, Copacolamisenceuvrele
logiciel de gestion Easy WMS de Mecalux. Ce
systéme supervise et optimise les opérations,
les processus et les flux du centre de distri-
bution, de laréception des marchandisesa
I'expédition des commandes. La tracabilité
pour chague produit est ainsi totale dans
I’entrep6t de Copacol.

Unefoisles palettesréceptionnées,

Easy WMS les organise entenant compte
dutype de marchandise, delaréférence,

des caractéristiques des produits et des
emplacements disponibles dansles deux
entrepots. « Le logiciel de gestion de Mecalux
amodernisé notre logistique en nous offrant
unetracabilité totale des marchandises »,
affirme M. Ferrari.

400 commandes préparées par jour
Lapréparation descommandesest'une
desprincipales opérations du centre de
distribution. Compte tenu de la quantité de
commandes a traiter et des courts délais de
livraisonarespecter, Copacolaaménagéune
importante zone entre les deux entrepobts
automatisés destinée a cette tache.

L'espace estdivisé endeux allées (tempéra-
ture de congélation, température réfrigérée)
desservies parune navette chargée de dé-
poser les palettes surles canaux de picking.
Lesopérateurs se déplacentainsilelongde
I'allée quileur est attribuée et retirent, suivant
lesinstructions d’Easy WMS, les articles
directement dela palette.

Lazonedepicking comprend autotal 306 ca-
naux équipés de convoyeurs dynamiques,
chacun pouvant contenir deux palettes.
Lavantage de ce systeme est la possibilité

de préparerlescommandes sans interrup-

tion, car'opérateur dispose toujours d’une
réserve de marchandises. « Les navettes
alimentent en marchandises les canaux de
picking dynamiques en permanence pour
éviter lesinterruptionslors dela préparation
descommandes », explique M. Ferrari.

Pour une préparation des commandes
efficace, les opérateurs s’appuient surle
logiciel de gestion d’entrep6t. lls parcourent
lazone de picking munis d’un terminal mobile
surlequelils visualisent les articles aretirer et
leuremplacement. « Lorsdela préparation
descommandes, Easy WMS s’adapte aux
exigences du client,avec comme priorité de
répondre aleurs attentes etaleursbesoins »,
ajoute leresponsablelogistique.

Unelogistique essentielle

pour une production élevée

Pour Copacol, lachaine d’approvisionne-
ment est une priorité pour 'approvisionne-
ment de ses clients au Brésilcomme al’inter-
national. Le nouveau centre de distribution
mis enservice par’entreprise a Corbéliaaété
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concu pouraméliorer les flux de stockage et
accélérerladistribution des marchandises.

S’appuyant sur 'automatisation des opéra-
tionsetsurlelogiciel de gestiond’entrepot
Easy WMS, Copacol esten mesure derelever
n’importe quel défi,commelapandémiede
coronavirus. « Lalogistique ajouéunroéle
majeur durant la pandémie, étant donné que
nous avons dl garantir a nos clientsla dispo-
nibilité des produits dontils avaient besoin.
Graceal’automatisation, nous avons punous
adapteraux changements du marché et aux
protocoles de sécurité afin de protégerla
santé nonseulement de nos collaborateurs,
mais aussi de nos partenaires et des consom-
mateurs », signale M. Ferrari.

Copacoln’aaucundoute concernantson
avenir:il consistera a « produire des aliments
sains et golteux. Notre mission est d’offrir
aux consommateurs une alimentation saine,
c’est pourquoinous sommes trés exigeants
enmatiére de sécurité alimentaire », conclut
M. Ferrari.



